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Liebe Gäste! 
 

Einer der schönsten Genüsse auf Erden ist ein gutes Essen  
bei angenehmen Service und in gemütlicher Atmosphäre. 

Wir versuchen, Ihnen diesen Genuss zu bereiten. 
Alle in dieser Karte angebotenen Speisen werden erst nach 

Vorliegen Ihrer Bestellung zubereitet.  
Bitte haben Sie daher  Verständnis,  

wenn Ihre Bestellung ein wenig Zeit in Anspruch nimmt.   
Darum nehmen Sie sich etwas Zeit und genießen in Ruhe. 

 
Das ganze Jahr über werden wir bemüht sein,  

verschiedene kulinarische Besonderheiten  
mit saisonalen Spezialitäten anzubieten. 

 
*** 

 
Falls Sie Fragen zu Allergenen haben,  

sprechen Sie unser Servicepersonal an. 
Wir helfen gern weiter und beraten Sie bei den 

einzelnen Gerichten. 
 

*** 
 

Gern servieren wir Ihnen das gewünschte Gericht 
 auch als halbe Portion zum reduzierten Preis. 

 
Bei Änderungen der Beilagen berechnen wir pro 

Änderung € 1,00. 
  

Bitte beachten Sie, dass Kartenzahlungen 
erst ab € 10,00 möglich sind! 

 
Wir danken für Ihr Verständnis und wünschen: 

 
 

Guten Appetit! 
Ihre Familie Hoffmann & das Team vom Starenkasten 



Tagessuppe 
Soup of the Day 

€  6,20 
 

Büffelmozzarella mit Rispentomaten 
und Baguette 

Buffalo mozzarella  
with tomatoes and baguette  

€ 11,50 
 

Kleiner gemischter Salat 
Small mixed salad 

€  6,50 
 

Gebratener Kräuterseitling 
auf Bandnudeln 

Fried King Oyster Mushroom  
on Tagliatelle noodles 

€ 13,50 
 

Ofenkartoffel im Salatnest mit Kräuterquark  
Baked Potato on a Salad with herb cheese 

€ 9,80 
 

mit Champignons  
with mushrooms 

€ 12,80 
 

mit Putenstreifen  
with turkey stripes 

€ 14,20 

 
mit Roastbeefstreifen  
with roast beef stripes  

€ 18,70 
 

Extras: 
Portion Ketchup € 0,70 

Portion of ketchup 
Portion Mayonnaise € 0,70 

Portion of mayonnaise  
 

-Inklusivpreis- 
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Currywurst  
serviert mit Pommes frites 

Currywurst served with french fries  
€ 11,50 

 
 
 

Bandnudeln verfeinert mit Parmesan 
Tagliatelle Noodles with Parmesan Cheese 

 
mit Streifen von der Pute 

with turkey stripes 
€ 17,50 

 
mit Roastbeefstreifen 
with roast beef stripes 

€ 21,50 
 

mit gebratenen Scampis 
with fried king prawns 

€ 26,50 
 
 
 

Hausgemachtes Sauerfleisch 
mit einer Remouladensauce, Mix Pickles 

und Bratkartoffeln 
Homemade sour pork 

with remoulade sauce, mixed pickles  
and fried potatoes  

€ 15,30 
 

Matjesfilets Hausfrauen Art 
mit Gurken, Zwiebeln und Apfel in einer Sahnesauce 

dazu reichen wir Salzkartoffeln 
White herring housewife-style  

with cucumbers, onions,  
and apples in a cream sauce  
served with boiled potatoes  

€ 17,50 
 

-Inklusivpreis- 
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Schweineschnitzel Förster Art 
mit frischen Champignons 

und Pommes frites  
Pork escalope hunter-style 

with fresh mushrooms and french fries  
€ 19,50 

 
 

Schweineschnitzel  
serviert mit einer Zwiebelsauce 

Pommes frites und Kraut-Möhren-Salat 
Pork escalope with onion sauce 

served with french fries  
and a cabbage-carrot salad  

€ 20,80  
 
 

Schweineschnitzel Westfälische Art 
mit Schinken und Spiegelei belegt 

und serviert mit buntem Gemüse und Bratkartoffeln   
Pork escalope Westphalian style 
topped with ham and a fried egg  

served with mixed vegetables and fried potatoes  
€ 23,50 

 
 

Cordon Bleu vom Schweinerücken 
paniertes Schweineschnitzel  

gefüllt mit Kochschinken und Käse 
dazu Rahmerbsen und Pommes frites  

Cordon Bleu escalope filled with cooked ham and cheese  
served with cream peas and french fries  

€ 23,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

-Inklusivpreis- 



 
 
 

 
 
 
 

H 
A 
U 
P 
T 
G 
E 
R 
I 
C 
H 
T 
E 

 
 
 
 
 
 

Geschnetzeltes Züricher Art 
vom Schweinefilet 

mit einer Champignonsauce 
Butterspätzle und einer Salatbeilage 

Zurich Style Shredded Pork Fillet 
in a mushroom sauce, buttered spaetzle  

and a side salad  
€ 26,50 

 
 

Maître Teller 
drei gebratene Schweinemedaillons 

angerichtet mit einer Sauce Hollandaise 
Brokkoli und Kartoffelkroketten 

The Waiters Plate three fried Pork Medallions  
with Hollandaise sauce, broccoli  

and potato croquettes 
€ 26,50 

 
 

Grillteller nach Art des Hauses 
Putensteak, Schweinerückensteak 
Rumpsteak, Würstchen und Speck 

mit Kräuterbutter und Pommes frites 
Mixed Grill Turkey steak, pork loin steak,  

Rump steak, sausage and bacon  
with herb butter and french fries  

€ 26,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

-Inklusivpreis- 
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Kleines Rumpsteak 
mit Kräuterbutter und Schwenkzwiebeln 

auf Röstbrot und einer Salatbeilage 
Small Rump Steak with Herb Butter  
Sautéed onions on toasted bread  

and a side salad  
€ 23,80  

 
 

Argentinisches Rumpsteak (220g) 
angerichtet mit Kräuterbutter, Zwiebeln  

und Pommes frites  
Argentinian Rump steak (220g)  
served with herb butter, onions  

and french fries  
€ 33,50 

 
 

Fish and Chips 
paniertes Seelachsfilet  

mit einer Remouladensauce 
dazu Pommes frites  

und Salatbeilage 
Fish and Chips breaded gold brasse fillet  

with a remoulade sauce french fries  
and a side salad  

€ 18,50 
 
 

Gebratenes Dorschfilet  
mit Wirsinggemüse  
und Salzkartoffeln 
Pan-fried cod fillet  

with savoy cabbage  
and boiled potatoes 

€ 26,50 
 
 

-Inklusivpreis- 
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Bandnudeln verfeinert mit Parmesan 
Tagliatelle Noodles with Parmesan Cheese 

 
mit Rucola und gebratenen Pilzen 

with rocket salad and fried mushrooms 
€ 11,50 

 
mit Rucola und Tomaten 

with rocket salad and tomatoes 
€ 13,50 

 
 

Überbackener Kohlrabi 
mit Kräutersauce und Salzkartoffeln 

Gratinated Kohlrabi 
with herb sauce and boiled potatoes 

€ 16,50 
 

Vegetarische Mini Maultaschen 
in einer Curry-Gemüse-Pfanne 

mit Kaiserschoten, Paprika, Brokkoli und Möhren 
Vegetarian Mini Pastys in a curried vegetable stir-fry 

with sweet peas, peppers, broccoli and carrots 
€ 17,80 

 
Fetakäse in Bierteig gebacken 

mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Baguette 
Feta cheese in Beer Batter  

with tomatoes, onions and peppers 
served with baguette  

€ 14,80 
 

Camembert in Bierteig gebacken 
mit frittiertem Rucola, Preiselbeeren 

Butter, Toast und Salatbeilage  
Camembert in Beer Batter 

with fried rocket, cranberries, butter, toast  
and a side salad  

€ 11,50 
 
 
 

-Inklusivpreis- 
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Wallnusseis  
mit warmen Pflaumenspalten 

Walnut ice cream  
with warm plum wedges  

€ 8,50 
 
 

Eis und Shot  
mit einer Kugel Vanilleeis 

und Espresso 
Ice Cream and Shot  

with a scoop of vanilla ice cream  
and espresso  

€ 6,30 
 
 

Warmer Schokoladenkuchen  
an Pistazieneis mit Sahne 

Warm Chocolate Cake  
with pistachio ice cream  

and whipped cream 
€ 7,20 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

-Inklusivpreis- 


